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La brasserie artisanale de Beaucaire se joint à l'Amap, et vous propose des bières locales et originales sans adjuvants, ni conservateurs.  


L'authenticité de cette bière découle de l'utilisation des céréales locales. En effet la plupart de nos bières sont brassées avec une grande proportion de céréales locales non maltées soient d'un ami agriculteur soient de parents proches (maïs, riz, blé, orge, sorgho, avoine...). L'industrie brassicole les utilise essentiellement pour diminuer les coûts. Nous, nous les utilisons pour apporter une touche locale à notre produit, pour favoriser les circuits courts et diminuer les distances d'approvisionnement ce qui est pour nous un premier pas vers le développement durable, il s'agit d'avoir un impact écologique. 
Le premier pas vers l'écologie étant de favoriser le commerce de proximité, avec des producteurs respectueux de l'environnement.

Nos bières sont refermentées en bouteilles sans être filtrées, ni pasteurisées ce qui permet de garder tous les nutriments bons pour la santé.
Nous proposons des bouteilles en 33cl et en 75cl

Nous ferons trois livraisons dans l'année : une livraison au commencement du printemps, une livraison au début de l'été et une livraison en fin d'année pour les fêtes avec la bière de noël. Je viendrais le mardi et le vendredi de la semaine de livraison afin de contenter tout le monde.

Engagement année 2018
Producteur :







Consommateur :
PETIT Johanna





Nom :........................................................................

Brasserie Artisanale de Beaucaire



Téléphone :...............................................................

1600 Route de Comps 30300 Beaucaire


Mail :.........................................................................

06 78 07 34 31
brasserieartisanaledebeaucaire@laposte.net
Les adhérents de l'Amap bénéficient d'un tarif avantageux:
La bouteille de 33 cl: 2,00€





La bouteille de 75 cl: 4,00€

Paiement par chèque ou espèce le jour de la livraison.
	Commandes 2017
	Mardi 20 mars ou

Vendredi 23 mars
	Mardi 3 juillet ou Vendredi 6 juillet
	Mardi 18 décembre ou

Vendredi 21 décembre
	Total prix :

	Blanche au Riz de Camargue 33cl
	
	
	
	…..x 2€=

	Blanche au Riz de Camargue 75cl
	
	
	
	…..x 4€=

	Blonde au Maïs 33cl
	
	
	
	…..x 2€=

	Blonde au Maïs 75cl
	
	
	
	…..x 4€=

	Rousse Pur Malt 33cl
	
	
	
	…..x 2€=

	Rousse Pur Malt 75cl
	
	
	
	…..x 4€=

	Bière de saison (châtaignes, cerises, stout...) uniquement en 33cl
	
	
	
	…..x 2€=













Montant total :............................
Fait à …..................................... le …...........................

Signature :












